
Pommeau

Beschrijving

Heuvellands zet zich in voor het 
behoud van deze fruitgaarden. In 
samenwerking met verschillende 
natuurorganisaties en partners 
zijn wij in staat de waarde van 
deze gaarden te behouden  en 
ambachtelijke en unieke producten 
te creëren.

www.facebook.com/heuvellands

info@heuvellands.nl

www.instagram.com/heuvellands

www.heuvellands.nl

Het verhaal

Pommeau is een traditioneel 
gezien een noord-west Franse 
likeur op basis van verse appelsap 
met gerijpte calvados. Onze 
volledig Nederlandse variatie is 
hier op gebaseerd en wordt  op  
volledig natuurlijke wijze gemaakt. 
Dit betekent geen filtratie en 
andere toevoegingen. 

Het zuiden van Limburg wordt 
gekenmerkt door het prachtige 
Heuvelland. Dit landschap staat 
vol met traditionele hoogstam 
fruitboomgaarden. Deze gaarden 
zien we steeds meer verdwijnen 
door lage commerciële waarde. 
Op ecologisch niveau bieden deze 
gaarden meer botanische waarde
dan massateelt door de kracht 

Deze likeur is een met zorg vervaardigde blend van verse Heuvellandse 
appelsap en 4 jaar lang gerijpte Calvados. Vervolgens wordt de 
blend verder gerijpt op Frans eiken vaten, waardoor er een verfijnd 
smaakprofiel ontstaat met een boeket van frisse appels, karamel en 
hout aroma’s. Ideaal als aperitief en digestive.
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Type Aperitief/Digestive
Land van herkomst Nederland
Regio Zuid Limburg
Samenwerking Dassemus

Specificaties

6281 NJ Mechelen

Heuvellands

50°47’01.9”N 5°54’03.9”E

Schweibergerweg 72

Smaakprofiel Zacht, fruitig, karamel
Inhoud 350 ml
Sulfietgehalte <10 mg/l
Alcoholpercentage 15% Vol.

van biodiversiteit en gebruik van 
ruimte. Hiernaast leveren deze 
gaarden ook smaakvol, natuurlijk 
en onbespoten fruit op. Dit is de 
basis voor unieke smaaksensaties.


